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; Ché‘iteaun_eufdu-Pape
Minorité blanche

La couleur transparente est
presque une coquetterie en
plein fief rouge. Chahutés
par |'histoire, ces vins
parviennent cependant & se
faire une place aujourd'hui,
mais surtout de-prestige.

TEXTE SUZANNE GAULTIER
DEGUSTATION L'£QUIPE DES DEGUSTATEURS

ifficile de jouer David face &
un tel Goliath. Surtout
quand on affiche un timide
6 % de la production totale
de Chateauneuf, ou le
rouge fait montre d’'une
écrasante domination. Et pour cause. Il existe
en effet trois bonnes raisons pour que le
blanc ne parvienne pas a s'affirmer. Le destin
d'abord. L'histoire avait pourtant bien com-
mencé pour lui, il était servi 3 la table des
souverains pontifes, et méme Urbain V, au
XIV® siécle, avait fait planter du muscat pour
le favoriser. Mais, aprés le passage du phyl-
loxéra a la fin du XIXe siecle, le vignoble fut
greffé et replanté majoritairement en syrah et
en grenache. De plus, la production de rouge
s'est renforcée, aprés la Seconde Guerre
mondiale, en partie pour répondre a la
demande du négoce bourguignon! A cette
epoque, les calices étant encore communi-
cants, il n'était pas rare de voir des raisins
passer d'un territoire a l'autre. ..
Le climat ensuite. Chaud et sec, il n‘aide pas
vraiment au développement des cépages de
roussanne ou de bourboulenc. Jusque dans les
années 1980, faire du blanc relevait encore de
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?“L Les vignes du domaine Les Cailloux donnent
@' du vin blanc, une production ultra-minori-
4 taire dans le vignoble du Chateauneuf-du-
| Pape, largement dominé par le rouge.




I'exploit en I'absence de maitrise technique et
surtout de capacité d'équipements & maintenir
le froid. Seuls les grands domaines y réussis-
saient. «lls ont toujours produit du blanc, pré-
cise Christian Veeux, |'cenologue de La Nerthe,
car ils avaient des maitres de chai et par consé-
quent la connaissance, un savoir-faire empirique
qui faisait la différence. »

Et enfin les sols. On ne peut pas cultiver des
variétés blanches sur tous les types de sols de
I'appellation. Peu de parcelles s'y prétent, et
elles ne sont ni extensibles ni reproductibles. I
faut des terroirs frais, de préférence pas trop
exposés au sud et exempts de galets roulés qui
sont de vrais fours I'été. Pour Frédéric Coulon,
qui dirige avec son frére Daniel le domaine de
Beaurenard, les terrains les plus propices sont
les safres, ces sols sablonneux typiques de
Chateauneuf, notamment ceux du secteur de La
Nerthe. Ce domaine familial se targue méme de
posséder une collection de vieux millésimes
remontant a 1929. On trouve aussi de bons
blancs sur des sols calcaires, c'est le cas du
Chateau Mont-Redon, qui posséde une seule
cuvée sur 25 ha face au Rhéne. Sans élevage
sous bois, capable de vieillir 12 3 15 ans, elle a
su trouver sa place.

DES CEPAGES BLANCS POUR LES ROUGES
Aujourd'hui le blanc s'est doucement construit
une réputation. Le frémissement a pris il y a une
dizaine d'années, d'abord lié & l'intérét général
pour la couleur. «A présent, note Christian Veeux,
la demande croft de facon continue et stable.»
Ainsi des pays étrangers comme les Ftats-Unis ou
le Royaume-Uni se montrent de plus en plus inté-
resses par les chateauneufs blancs. «Je suis en
rupture de stock sur mon 2013!» ajoute Jean
Abseille, copropriétaire de Mont-Redon.

Pour autant, pas de développement en vue
dans le vignoble. «On tient & nos rouges» est
le cri du coeur unanime. La réflexion s'oriente
plutdt sur la reconnaissance de ce qui existe &
travers notamment la mise en valeur du poten-
tiel de garde. D'ailleurs, certains domaines en
produisent seulement les années favorables,
puisque le cahier des charges prévoit méme
I'utilisation de cépages blancs pour les rouges,
sans aucune restriction de quantité (sauf celle
de lintensité colorante). Et tant pis pour
Urbain V. Ite missa est. @

Chiffres en bref

P> Superficie totale du vignoble
3160 hectares
P Superficie des cépages blancs

6,5%

P> Production
6% du total annuel,
soit 800000 bouteilles

P Prix

Entre 16 et 70 €
(la plupart autour de 17-22 €)
P Cépages

Grenache blanc, clairette blanche,

bourboulenc, roussanne. Dans des

proportions anecdotiques, picpoul

et picardan,

Accords a suivre

Ouvert jeune (jusqu'z 4-5 ans),

sur des notes d'agrumes et de

péche blanche, ce blanc peut trés

bien &tre servi a 'apéritif, sur des

mousses de poisson, des fruits de

mer (I'oursin est un must), un bar

au fenouil ou des rougets. Avec

quelques années de plus, autour

de 8-10 ans voire au-dela, on peut

privilégier des saveurs plus corsées

— truffe, clou de girofle —, des

fromages de chévre ou de brebis

demi-secs, des crustacés de type

homard ou langouste, des poissons

a la créme. Les volailles, les

champign(ms. ]ES Tis d(‘,‘ veau

forment un bel accord avec de

vieux blancs, qui prennent des

saveurs plus miellées, de fruits

secs et de fleur d'acacia.

A conserver

Sur les beaux millésimes (2013,

2010), une garde de 15 ans est

envisageable sans probleme. Voire

davantage. En témoignent les
excellents 1990, 1986, 1984,

1983 el

1967 ! 1ls peuvent se

refermer entre 2 et 3 ans, sovez

patient.

«A présent, les Etats-Unis ou le Royaume-Uni se montrent
de plus en plus intéressés par les chateauneufs blancs. »



BROTTE DOMAINE BARVILLE 2013 ¥
Une roussanne frétillant de notes
incisives d'abricot qui surgissent pour ne plus
nous lacher. .. Frissons et volupté pour les papilles
kamikazes. Palais fins et délicats, s'abstenir! C'est

gourmand et cydopeen' 39€

DOMAlNE BERTHET-RAYNE 2013

On aime ses parfums mentholés,
épicés, floraux, s'étayant avec justesse et sans
artifice! Un fond dense et dansant de fruits mirs
et éclatants ennoblit remarquablement la palette
et I'épaisseur de la trame, acacia, bergamote,
coing et miel, amande mentholée. Robuste et
irradiant. 16 €

DOMAINE L'OR DE LINE 2012 V
Une cuvée réunissant les six cépages
blancs autorisés en une osmose rare de flaveurs
complexes, fines et dorées (fleurs et fruits jaunes
et blancs, violette, coing, écorces d'agrumes
séchées). Celles-ci, devenues saveurs, valsent et
pro|ongent de fa:;on incisive le pEa;snr 20€

CHATEAU FORTIA 2012 V

On aime les exquises tonalités florales et
aiertes de cette cuvée redoublées par une fine
liqueur de mirabelle, de péche de vigne. En
bouche, la texture fine et enveloppante
s’harmonise autour de franches saveurs de fruits
mirs et tapés. Finale solaire et enjouée. 16,50 €

CLOS DE L'ORATOIRE DES PAPES 2013
Cette cuvée trés ciselée au nez, dotée
d'une pointe de minéralité (cailloux fumés)
singuligre et d'une trame ferme et éclatante, ne
néglige aucune ferveur, sublimée par un grain
présent et intrigant jusqu’a la finale trés fraiche.

A attendre deux ou trois ans. 30 €

CLOS DU CAILLOU

CUVEE LES SAFRES 2013 ¥

Dans cette cuvée, le nez reste discret mais
néanmoins présent. En bouche cependant, les
saveurs de fruits exotiques, de miel et de fruits
secs et grillés imprégnent remarquablement le
palais. L'élégance du safran n’est pas loin des
safres morcelés... 29 €
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Le domaine de
Beaurenard
produit un blanc |
au toucher de
bouche exquis.

DOMAINE DE BEAURENARD
BOISRENARD 2013 ¥

Le nez est discret dans sa phase actueHe
mais le toucher de bouche est exquis avec un
gras gracile, une texture d'huiles gorgées de
garrigue rafraichie par un vent clément qui
apporte un élément désaltérant bienvenu. 41 €

CHATEAU DE LA GARDINE 2012

[l] Cette cuvée rassemble 2 elle seule fruits
et fleurs miirs, minéral et végétal séché. Elle
semble s'échapper de la gravité, flottant comme
une pierre lunaire, liquide et lumineuse entre nos
papilles... La texture imposante devient presque
diaphane une fois le vin «croqué». 31 €

CHATEAU MAUCOIL 2013 ¥

Acacia, péche, abricot, une pointe de
violette parfument superbement cette cuvée
teintée d'une fine liqueur de noisette, de pomme
au four. C'est bon et savoureux, tenace et
exigeant. Une franche pugnacité et de la rigueur
dans ce vin généreux. 21,70 €

© B. PRESCHESMISKY

Cuvée de réve

CHATEAU LA NERTHE 2013

Ce vin, doté d'une strate singuliére d'humus

blanc (divers champignons nobles) flirte avecla violette
expansive, |'abricot rondouillard, les agrumes frétillants.

Tout est finement rattaché & une trame cristalline et

solaire. Classe et fermeté. 33 € ’

W coup de cosur Coordonnées : www.gaultmillau.fr/vin/




DOMAINE DE NALYS 2013

On aime ses ardmes intenses
d'agrumes et de fruits exotiques, teintés de notes
de noisette, de fenouil. Beaucoup d'énergie dans
la mouvance de ses émanaticns redoublée par
une trame profonde mélant herbe fraiche, iode et

curry jusqu‘a la finale. A carafer. 17 €

DOMAINE GIRAUD

LES GALLIMARDES 2013

On apprécie derriere cet apparat de
boisé encore présent cette étoffe suave et
tranquille, ce voile de saveurs franches et iodées
délicatement mires et rdties. La ferveur du grain
et l'intensité aromatique de la trame assurent une
belle pérennité a I'ensemble. 28 €

DOMAINE LES CAILLOUX

LES CAILLOUX 2013 '

Ce gaillard roboratif est puissamment
disposé. Les senteurs de bourgeon d'acacia,
de narcisse, de péche de vigne et de violette
intenses le hissent au firmament aromatique.
En bouche, le nectar est affable, le grain est
fondant, les lies fines exaltées. Longue et
gourmande finale. 22 €

DOMAINE MOULIN-TACUSSEL 2013

Un nez superbement exotique, des
sensations de liqueur complexe (fleurs de rose et
d’oranger), une pureté olfactive revigorante, le
tout soutenu par une trame délicieusement
gracile et un peu sauvage. Une cuvée singuliére,
minérale et envoitante! 24 €

DOMAINE RAYMOND USSEGLIO

& FILS PURE ROUSSANE 2013

Un joli nez boisé doublé de liqueur
d'abricot, de péche et poire tapée surun fond
d'amande et de miel pour cette cuvée

« exacerbée » entre la puissance et |'onctuosité
malicieuse. La bouche est sur la réserve, mais an
devine un ballet audacieux de saveurs nobles en

suspens! 35 €

DOMAINE SAINT PREFERT 2013 ¥
Un joli nez généreux d’aubépine, troene

et amandier se magnifie par la synergie avec
I'abricot, mirabelle et pache blanche. La bouche
opulente s'embrase autour de I'amande et des
fruits blancs. La finale améne une conclusion
jouissive. 33 €
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CHATEAU GIGOGNAN

CLOS DU ROI 2012

On note la franchise de tons et la
lumineuse évanescence des saveurs de fleurs et
de fruits jaunes et blancs, de ligueur de violette.
Une trame ample et hiératique alimente le milieu
et la fin de bouche avec justesse. Une cuvée qui

se situe entre terre et air. 25 €

CLOS SAINT-JEAN 2013

Un joli nez floral nous accueille dans cette
cuvée ou la minéralité sous-jacente parle de
terroir. La trame de fruits arrive ensuite sur une
connotation mielleuse. Vive, fruitée, minérale et
pure en bouche, cette cuvée est un vrai plaisir. Un

vin de garde. 25 €

Le saint-préfert
s'embrase autour de
I'amande et des
fruits blancs.

DOMAINE BOSQUET DES PAPES
CUVEE TRADITION 2013

D'une fragrance généreuse, e nez offre
un fruité et un floral délicats. La bouche sans
vergogne invite & une farandole guillerette ou se
décuple une mache élégante soutenue par une
belle acidité. 22 €

DOMAINE DE LA CELESTIERE
TRADITION 2013

D'un caractére affirmé et boisé, cette
cuvée parséme avec détermination des saveurs
de fleurs et de fruits mdrs et cuits ([pomme au four,
tarte aux coings) ainsi qu'un panel d'agrumes qui E
renforcent sa trame déja ferme et dense. De

I'énergie pour un vin d'avenir! 25 €

W coup de coeur Coordonnées : www.gaultmillau.fr/vin/
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On ne peut pas cultiver des cépages blanes sur
n‘importe quels sols de I'appellation.
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On devine un ballet audacieux de saveurs
nobles en suspens dans la Pure Roussane
2013 du domaine Raymond Usseglio.

DOMAINE DE LA RONCIERE 2013
Cette cuvée aux arémes prononcés de
péche de vigne, abricot, miel, acacia, mangue et
ananas s'impose en bouche par une trame alerte
et gouleyante tout en affirmant sa puissance par
I'empreinte d'un grain finement boisé. Beaucoup
de saveurs et d'énergie! 22 €

DOMAINE DU VIEUX TELEGRAPHE

LA CRAU 2013

Ce vin vif et enjoué, aux tonalités
minérales et chaleureuses, agrémenté de parfums
de fruits et de fleurs jaunes, de liqueur de péche,
s'émancipe énergiquement en un nectar fluide et
gargarisant. Il imprégne durablement nos papilles.
NC

DOMAINE TOURBILLON
CONFIDENTIEL 2013

On aime ses humeurs profondes de
liqueurs de raisin et de péche de vigne, d'acacia,
de chevrefeuille et de violettes séchées qui
enveloppent durablement les papilles. En
bouche, le vin se libére avec une puissance
mesurée, un grain langoureux. Un vin élégant et
solaire. 35 €

CHATEAU MONTREDON 2013 ¥

On souligne 'élégance aérienne de ses
saveurs de fleurs et de fruits blancs et jaunes
séchés et secs, la retenue tranquille d'un élevage
distillé, la longévité frétillante des agrumes qui
s'égrainent en une finale avenante! A maturité
dans quatre 4 six ans. 22 €

DOMAINE DES SENECHAUX 2012
Blanc épatant au bouquet floral qui
démarre timidement au nez mais qui préfigure
une délicatesse et une pureté en bouche
remarquables pour |'appellation. Finale succulente
mais fraiche sur des notes de fleurs sauvages, de
garrigue, et de pierre. 35 €

¥ coup de caeur

DOMAINE DU PERE CABOCHE 2013
ERTF{Y] Un jus électrique pour cette cuvée loin
d'étre cabocharde, des saveurs d'agrumes et
d'épices intenses, de fleurs séchées, d'amande...
Une petite note variétale rafraichissante débouche
sur une texture ciselée et néanmoins profonde. Le
vin est encore jeune. A attendre. 16,50 €

DOMAINE DUSEIGNEUR

CATARINA 2012

La robe or soutenu évoque le soleil et la
puissance. Le nez, lui, nous parle de péche
blanche, de poire, de chévrefeuille, de bergamote
et de fruits secs. En bouche, la matiére est riche et
veloutée sur des flaveurs mielleuses également
mais avec une belle minéralité. 29 €

DOMAINE FONT DE MICHELLE

ET FONT DU VENT

FONT DE MICHELLE 2013

L] Voici une cuvée souple et aérienne aux
parfums mirs de fleurs séchées et de fruits secs et
exotiques (figue, mangue, litchi, etc.). Beaucoup
de sensualité et de saveurs virevoltantes autour
d'une mache fine, alerte et ciselée surun fond
d'épices chaudes en finale. 24 €

DOMAINE L'ABBE DINE 2013

Cette cuvée aux arémes de fleurs de
vigne, chévrefeuille, teintés de violette, herbe et
amande fraiches s'émancipe au regard d'une trame
imposante tout en étayant de superbes amers en
finale. Lensemble est harmonieux. 25,50 €

FABRICE ET YANN MOUSSET
CHATEAU DES FINES ROCHES 2013
On aime les parfums de fruits blancs et
jaunes trés mdrs (péche, poire, abricot), de fleurs
séchées (bergamote, violette, acacia) sur un fond
d'amande grillée de ce vin. La texture reste
diaphane et ciselée, minérale, une note
mentholée et épicée s'étirant langoureusement
en finale. 22,10 €

FAMILLE BRECHET

CHATEAU DE VAUDIEU 2013

Jolies notes de liqueur et tapenade de
pulpe chaude de fruits jaunes, rdtis, bien
prégnants en bouche. La trame est pleine, fraiche
et gouleyante, supportant aisément |'ensemble
des saveurs avec distinction. Belle réussite. 29 €

Coordonnées : www.gaultmillau.fr/vin/
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LA BASTIDE SAINT-DOMINIQUE 2013
Flaveurs dorées de fleurs et de fruits
(abricot, péche de vigne, bourgeon d'acacia,
amande grillée), distinguées et longues. La trame
dense et franche sert les saveurs d'agrumes et
d'épices délicates. Suave et tranquille. 19,50 €

M. CHAPOUTIER

LA BERNARDINE 2012

On aime les ardmes suaves et profonds
de péche de vigne, amande et fleurs séchées,
penctués d'une note de curagao bleu qui lui
confére un aspect iodé trés singulier. En bouche,
la méche s'alanguit et les épices s'affinent vers la
finale. Elégant et précis. 29,30 €

DOMAINE ALBIN JACUMIN

LA BEGUDE DES PAPES 2013

Cette cuvée aux fragrances de fleurs et de
fruits blancs et jaunes confits teintés d'amande se
distingue par une mache souple, alerte, aérienne
et diaphane, supportant des saveurs d'agrumes et
d'épices alanguissant sa finale tout en volupte.
Bouqueté et virevoltant, 21 €

ée du Rhone

DOMAINE CHANTE-PERDRIX 2013

On aime cette tonalité florale exacerbée
{fleurs de vigne, tilleul, acacia et violette, fleurs
grillées) teintée d'amande fauve. Beaucoup
d'élégance et d'appétence au sein de la trame
finement épicée et ¢a et la, miellée. Une cuvée
romantique... 16,50 €

DOMAINE DE LA JANASSE 2013

Un vin fruité et embaumant |'acacia et
I'amande avec insistance et concision! En
bouche, le vin au grain trés présent s'épanouit
langoureusement sur des notes mi-fraiches,
mi-améres, presque fondantes... 31 €

DOMAINE DUCLAUX FAMILLE QUIOT

DOMAINE DUCLAUX 2011

Voila un vin solaire dans ses aspects
organoleptiques. La trame forte est consolidée
par un élevage prégnant et des notes de fruits
confits, rdtis, rehaussés d'agrumes en fin de
bouche. Il est encore un peu tot pour le
consommer... Il faut attendre trois a six ans de
cave qui l'affineront! 25 €

Un vin aux arémes intenses
d’agrumes et de fruits exotiques
au domaine de Nalys.

W coup de coeur

DOMAINE DU GRAND TINEL 2012 v
On golte cette panade olfactive intense
oscillant entre agrumes exctiques et amande
amére sur un fond encore précoce de bois
précieux. La trame fine et enjouée devrait s'étirer
aprés deux ans en cave. 22 €

DOMAINE LA ROQUETE

CLOS LA ROQUETE 2013

Un nez subtil aux notes de pommes au
four, raisin et péche de vigne, acacia, fleurs grillées.
La trame est encore resserrée mais dispose d'une
belle densité. Des sensations diaphanes apportent
une touche d'élégance en finale pour un vin a
carafer ou a redécouwrir dans deux ans. 27 €

DOMAINE PAUL AUTARD 2011

Cette cuvée est teintée de parfums de
noisette, fruits jeunes, d'épices, et de bois de
santal. La méche est soyeuse, les saveurs nous
rappellent la caresse des fins de journée
automnales... Lancinant. A boire. 30 €

DOMAINE TOUR SAINT-MICHEL
CUVEE DES DEUX SCEURS 2013

De jolies notes empyreumatiques attisent
la profondeur de champ de cette cuvée, au
regard mr, a I'écoute espiégle, au sillage
malicieux, car en bouche ce nectar s'ouvre encore
et réserve quelque peu ses atours a venir. 20 €

Le domaine Chante-Perdrix
propose une cuvée romantique.

Coordonnées : www.gaultmillau.fr/vin/




