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% UN FIEF BIEN GARDE.
| A Yombre du chéteau
papal, le grenache

reste le maitre
de l'appellation.

UNE DEGUSTATION EXCEPTIONNELLE

NOUVELLE LECTURE DE
CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Tous les domaines de Chateauneuf-du-Pape produisent une cuvée tradition, mais la phupart
élaborent aussi une cuvée spéciale 4 partir de vieilles vignes, d’une parcelle distincte ou bien

d’un cépage autre que le grenache. Cest cette riche palette, expression de I'un des vignobles

majeurs de la planéte, que nous vous invitons a explorer ici, au travers du joli millésime 2012.

Dégustation, commentaires et photos ; Roberto Petronio

‘image fameuse des galets

roulés et des treize cépages

colle décidément a la peau

de Chiteauneuf-du-Pape.

Pourtant cette vaste appella-

tion, 'une des plus anciennes

de France (le premier syndicat de proprié-

taires a été créé en 1923), ne se résume pas

a un simple océan de pierres rondes char-

riées, polies puis abandonnées [a par le

Rhéne. Régie par un réglement otiginal,
elle brille par de multiples facettes.

La nature de ses sols pour commencer.

Ils se composent tant6t d'argiles profondes,

tantdt de gres, de sables (le fameux chéteau

Rayas, par exemple), de galets plus ou

moins gros, ou de calcaires de 'Urgonien.
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Présents a différentes profondeurs, ces élé-
ments géologiques déterminent laptitude
des sols 2 emmagasiner 'eau et & constituer
des réserves lors des périodes séches. Dans
le secteur de Courthézon, les plateaux aux
couches argileuses épaisses, comme celui
du Coudoulet (chiteau de Beaucastel,
domaine de la Janasse), permettent ainsi
un parfait épanouissement de la vigne.

Le plateau de La Crau

Lexposition des coteaux est tout aussi
déterminante. Elle marque la distinction
entre les terroirs, distinction qui peut par-
fois évoluer. Ainsi, la partie sud du plateau
de La Crau, avec ses vins solaires, profonds,
a longtemps été pergue, a juste titre,

comme l'un des grands terroirs de
Chateauneuf-du-Pape (Vieux Télégraphe).
Mais sous I'influence du réchauffement cli-
matique, la partie septentrionale de
La Crau, longtemps réputée donner des
vins moins miirs, est en train de révéler un
potentiel largement sous-estimé (domaine
Puy Rolland).

Viennent ensuite les cépages. Le gre-
nache demeure le cépage ultra majoriraire
de l'appellation (77 %). Quant aux légen-
daires treize cépages autorisés, ils sont en
réalité dix-huit (la clairette se décline en
rose et blanc, le picpoul et le grenache en
noir, gris et blanc).

Clest la quiintervient la particularité, et
méme le génie de Chateauneuf-du-Pape. »
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EN COUVERTURE

» Tous les assemblages sont ici permis dans
toutes les proportions, naturellement dans
la limite des cépages autorisés par I'appel-
lation (cela n'est pas le cas dans le reste de
la vallée du Rhéne méridionale). Mais sur-
tout, il est aussi permis de produire un
authentique chateauneufa pactir d'un seul
des cépages autorisés. Il existe ainsi des chi-
teauneufs-du-pape de pur grenache, de pur
mourvedre voire de pure syrah. Clest cette
dimension particuliere de ce grand
vignoble que nous allons présenter ici.

Cuvées “tradition» et “spéciales”
Chaque domaine produit une cuvée
dite “tradition”. D’une grande régularité,
élaborée 4 chaque millésime, cette cuvée
incarne le style des domaines. Certains
d’entre eux ne produisent d’ailleurs que

%% VIEUX CEP DE GRENACHE. £
b . Ce cépoge incarne & lui seul §
‘ { le caractére des grands vins I
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cette cuvée (Clos des Papes, domaine
Charvin, domaine de Villeneuve, etc.).
Mais il existe une seconde catégorie de
cuvées, dite “cuvées spéciales”. Plus haut de
gamme, clles ne sont élaborées que les
années favorables. Elles sont issues soit de
vieilles vignes sélectionnées (cuvée vieilles
vignes du domaine de Marcoux), soit d'une
parcelle spécifique (cuvée Pied-Long du
domaine La Roquette), soit sur la base d'un
cépage ou d’'un assemblage distinct de la
cuvée tradition (cuvée des Félix du domaine
Bois de Boursan, riche en mourvedre).
Tous les grands domaines ont participé 4
notre dégustation a I'exception du chiteau de
Beaucastel (le domaine nenvoie plus d’échan-
tillons depuis le retrait de sa troisiéme étoile
dans notre Guide vert), du légendaire mais
fantasque Henti Bonneau (76 ans) et de
Michel Tardieu (un probléme de liaison). Les
87 vins sélectionnés ici (sur 220 cuvées dégus-
tées) sont issus du millésime 2012, riche en
cuvées “spéciales”. Ils seront délicieux d'ici
a six ans et se conserveront vingt-cing ans.

De grands vins a 15 euros et plus

Cette dégustation le confirme,
Chateauneuf-du-Pape produit des vins
exceptionnels. Apreés avoir recherché une
plus grande maturité en vendangeant plus
tard (tanins plus souples), bien des domaines
(La Janasse, Saint-Préfert) font machine
arriére, sous l'influence des client amateurs
de vins plus frais et digestes, surtout s'ils
sont bus jeunes. Une bonne chose. Pour
notre part, nous avons un faible pour la
subtilité des grenaches, voire fa droiture et
la rigueur du mourvédre, plutét que pour
l'immédiateté et la fraicheur de la syrah.
Toutefois, plusieurs styles cohabitent,
notamment sous I'influence du marché
américain, qui réclame toujours des chi-
teauneufs légerement plus sucrés.

Nous avons rencontré quelques cuvées
surboisées (domaine Paul Autard, par
exemple), mais elles deviennent marginales.

Au final, Chéteauneuf-du-Pape reste un
vin d’'un rapport qualité/prix fabuleux. Vous
trouverez pléthore de bons vins dans une
gamme de prix quivade 15 & 40 euros. Mais
nous considérons que certains chiteauneuf-
du-pape vendus 100 euros et plus valent des
crus classés de Bordeaux ou de Bourgogne
qui colitent trois A cing fois plus cher.

Roberto Petronio




Cuvées tradition, 'ame de Chateauneuf

Produite dans

CHATEAUNEUF-DU-PAPE 2012
ELLES INCARNENT LE STYLE DU DOMAINE

e domaine et 4 chaque millésime, la cuvée tradition (85% du volume de

Pappellation) livre 'image la plus juste du style de la propriété. Volontairement, certains domaines
réputés tels Charvin, Vieux Donjon ou le Clos des Papes ne produisent que cette seule cuvée.

18/20

B DOMAINE CHARYIN

Nez magnifique devendange entiére.
Il évolue sur des notes d’agrumes,
d’herbes séchées ; le fruité est explo-
sif. Cet assemblage de 85 % de gre-
nache et 5 % de syrah, mourvédre
et vaccarese est élevé en cuves
béton. Sa belle bouche volumineuse
alterne finesse et puissance, matu-
rité et fraicheur. Les équilibres sont
bien respectés pour cette cuvée de
moins en moins démonstrative et de
plus en plus élégante.

Nombre de bouteilles : 30 000
Prix: 28 €

18/20

H LE VIEUX DONJON

Nez grandiose, fin, précis, délicat
mais intense. Il y a tout dans ce vin.
Bouche gracieuse et racée avec une
touche florale apportée par une
pointe de syrah dans I"'assemblage.
Belle pureté du raisin pour cette
cuvée 3 la fois dense et aérienne.
Nombre de bouteilles : 40 000
Prix : env. 26 €

18/20

B CLOS DES PAPES

Son nez intense évogue l'orange
sanguine. Sa bouche relaie cette
intensité par un beau volume de
matiére. Ses formes courbes font
ressurgir un fruit de belle maturité,
Racé, ce Clos des Papes offre une
texture sensuelle. Epurg, intense et
précis, il demeure un référentincon-
tournable de Chateauneuf-du-Pape.
Nombre de bouteilles : N. C.

Prix: entre 40 et 50 €

17/20

B DOMAINE

JEROME GRADASSI

Le nez exhale des ardmes de péche
de vigne. Dans ce vin dense et volu-
mineux, levigneron estallé chercher
de la maturité dans le raisin. Cela
se traduit par une sensation chaleu-
reuse qui n'altére pas le fruit dans
son ampleur et la générosité qu’il
délivre en bouche. Ce rouge posséde
de la mache et un relief un rien bru-
tal a 'ouverture. Il faudra le garder
sagement trois ou quatre ans en cave
afin gu’il grandisse.

Nombre de bouteilles : 6 000

Prix : 20,50 €

17/20

Il DOMAINE DE VILLENEUVE
Encore en cuve, ce vin délivre un
nez aux ardmes de cerise noire bien
miire. il évolue sur la réglisse et garde

un profil de vin “nature”. Cest plein, ]

gras, riche et volumineux avec une
belle masse tannigue qui le portera
loin dans le temps. Superbe !
Nombre de bouteilles : 20 000
Prix : 36 €

17/20

l CLOS DU MONT-OLIVET
Nez gracieux, trés élégant avec une
touche florale et un délicat parfum
de vendange entiére. Il évolue sur
une note d’agrume. Bu.uche avec du

relief et une belle énergie. 1ly a du
muscle mais accompagné par une
sensation de fruit plein et dense.
Nombre de bouteilles : 50 000
Prix: 21 €

17/20

B DOMAINE

ISABEL FERRANDO

Colombis

Nez distingué surl'orange sanguine.
Trés belle qualité de texture pour
cevin précis, doté d’une belle épine
dorsale. C'est un chateauneuf-du-
pape plus pointu que rond mais
avec une belle transparence dans
sa matiére qui laisse vibrer le fruit.
Nombre de bouteilles : 8 000
Prix: 35 €

17/20

B DOMAINE DE MARCOUX
Magnifique parfum, d’une grande
intensité. Cela sent la griotte au cho-
colat avec une belle gestion de la
maturité carles tanins sont souples,
le fruit mlr mais sans exceés. lly a
une belle énergie dans ce vin.
Nombre de bouteilles : 21 000
Prix: 40 €

16,5/20

B DOMAINE

EDDIE FERAUD

Nez profond surune note de fruit noir
et de chocolat. On retrouve cette

LES CONDITIONS DE LA DEGUSTATION

La dégustation s'est déroulée a Chéteauneuf-du-Pape en juillet 2014 sous
i'egide des deux syndicats locaux, la Fédération des Syndicats de Producteurs
et le Syndicat Intercommunal de I'appellation. Roberto Petronio a jugé les
vins étiquette découverte et par catégorie, soit les cuvées tradition puis les
cuvées spéciales dans I'ordre suivant : cuvées de terroir, vieilles vignes,
cuvées typées mourvédre, cuvées typées grenache, cuvées typées syrah.

NEDE VILE,

sl
AN el 9+ 0%

DOMAINE DE VILLENEUVE.
Riche et volumineux, ce chateauneuf-
du-pape est promis & un bel avenir.

profondeur dans le volume de
bouche. Une bouche tout en suavité
avec des tanins abondants mais
souples car graissés par un fruit
ramassé a haute maturité. lly a une
touche chaleureuse mais le temps
s’enaccommodera car cevin exprime
I'abondance de son cépage et la
finesse de son terroir. Un beau vin
hédoniste.

Nombre de bouteilles : 12 000
Prix: 16 €

16,5/20

M DOMAINE

BOIS DE BOURSAN
Donnez-lui de Pair, il vous le ren-
dra car a louverture, [a petite note
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| DOMAINE EDDIE FERAUD 16/20
M CHATEAU MONT-THABOR

YANNICK FERAUD.
Pour lui, le grenache
posséde une
complexité que les
aulres cépages
n'offrent pas.

YANNICK FERAUD

Encore brut de cuve, il dévoile un nez
de marc et de cacao. Le vin a besoin
d’airmais le fruit semble d’une belle
richesse. D'une robe soutenue, il
offre un beau volume de bouche avec
un cOté rocailleux et des tanins
solides mais graissés par un beau
fruit. Ici, le grenache (8o % de l'as-
semblage) n’a pas été éraflé. Cest
dense, riche avec beaucoup de relief.

Ses 2012
i sont superbes

prés un dipléme d'cenologie
a Montpellier, Yannick Féraud rejoint

son pére Eddie au domaine familial

R AR

en 2012. Leur petit vignoble est planté sur
des safres (compressions marines de sables
fins) et des grés sablonneux. Le domaine
n'est separé des fameux sables de Rayas
que par quelques rangées d'arbres. Tout en
adoptant une approche moderne, Yannick
Féraud respecte la tradition. Ses vins sont
vinifiés en grappes entiéres, sans levures
exogenes et logés dans de vieux foudres.
Sans trahir l'opulence qui signe les vins de
SON pére, ce jeune vigneron a apporté un
supplément de finesse a 'ensemble de la
production. Ses 2012 sont supetbes. R. P.

fermentaire vous surprendra. Mais
une fois disparue, elle [aissera place
a un vin profond avec un fruit qui
regorge d'une belle maturité. Il y
a du relief et de la vie dans ce vin
rustigue en apparence mais que le
temps affinera.

Nombre de bouteilles : 10 000
Prix: 19,80 €

16/20
B DOMAINE DE LA JANASSE
Nez de fruit rouge trés intense. Belle
bouche pulpeuse pource rouge gras
et gourmand, a la texture trés
soyeuse et au grain fin. Nous appré-
cions son équilibre fruit/structure/
maturité. Superbes tanins a la fois
fins et souples.

Nombre de bouteilles : 15 000
Prix: 31 €

16/20

I DOMAINE DU PEGAU
Guvée Réservés

Petite note fermentaire a l'ouverture.
Le nez exhale des notes de raisin frai-
chement ramassé avec une touche
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de cacao, de prune et de quetsche,
On est allé chercher de la maturité
a la vendange. Ce chateauneuf-du-
pape posséde une belle enveloppe
charnelle, des tanins présents mais
bien enrobés. Sa bouche douce est
presgue sucrée. Un beau classique
qui mérite d'étre gardé en cave cing
ans au minimum pour se patiner.
Nombre de bouteilles : 85 000
Prix: 18,50 €

16/20

B DOMAINE PORTE ROUGE
Nezfin, un peu surla réserve. Bouche
fine mais elle mangue un peu de
volume. Un chateauneuf-du-pape en
demi-corps dont le coté peu charnu
pourra séduire. Plus on le déguste,
plus on le trouve délicat. Il ne faut
pas le boire derriére un vin musclé.
Il est plus fin et niiancé que profond
etdense. Unvin gracieux, doté d’une
belle délicatesse de parfums, trés
Chéteauneuf-du-Pape, A suivre.
Nombre de bouteilles : 10 000
Prix: 17 €

16/20

B DOMAINE

DE LA VIEILLE JULIENNE

Nez intensément parfumé : mire
sauvage etframboise écrasée. Beau
vinavec de la consistance etdufond.
ilyadumuscle certes, mais il regorge
également d’un fruit mir. Les tanins
sont puissants mais toujours dans
une belle maitrise de I'élégance. Trés
beau vin harmonieux.

Nombre de bouteilles : 8 500

Prix : 34 €

16/20

B DOMAINE LES CAILLOUX
Nez de poudre de fer et de végétal
noble. Bouche délicieuse, trés vio-
lette dans les parfums, avec un petit
cté suc de viande. La bouche est
ferme comme toujours, avec une
pointe d'austérité. |l faudra le garder
en cave car le fruit reste pur mais
peu chamu.

Nombre de bouteilles : 40 000
Prix: 24 €

A revoir aprés mise en bouteilles
mais il semble déja prometteur.
Nombre de bouteilles : © 000
Prix: 20 €
15,5/20

Il MANOIR DE SAINT-PIERRE
Nez de confiture de fraise. C'est
riche, gras et trés aromatique au
nez. Une note graphite traverse le
nez. Trés beau volume de bouche.
Ily a un coté vin a I'ancienne avec
une belle abondance d’un fruit libre
tout en courbes et en suavité. C’est
un vraivin traditionnel, dans le bon
sens du terme.

Nombre de bouteilles : N. C.
Prix: 21 €

15,5/20

B DOMAINE JEAN ROYER
Nez de gelée de fraise, de bonbon
a la violette et de clafoutis a la
cerise. C'est le type méme du cha-
teauneuf-du-pape délicieux que
vous aimerez pour son caractére
tendre mais avec une belle maturité
du fruit, sans exces, et de jolis tanins
souples.

Nombre de bouteilles : 11 000
Prix: 33 €

15,5/20

B DOMAINE JULIETTE AVRIL
Beau nez de grenache bien miir, trés
classigue dans 'expression aroma-
tique. Il dévoile une note douce et
glégante d’orange sanguine. Belle
texture, avec un sentiment de viva-
cité désalterante. C’est surprenant
mais agréable. Fin et gracieux, ce
rouge est destiné aux amateurs de
vins plus délicats que puissants,




plus nuancés que pleins. Trés jolie
finale qui évoque le bonbon acidulé.
Nombre de bouteilles : 50 000
Prix: 17,80 €

15,5/20
B DOMAINE GIRAUD

Le nez se montre trés fin, légére-
ment épicé et évoluant sur une
note d’écorce d’orange. La bouche
affiche une grande suavité, sans la
moindre aspérité ni lourdeur. Les
tanins sont miirs, le fruit aussi. C'est
aérien avec la perception d’un fruit
trés légérement sucré. llya un pour-
centage important de syrah (35 %
pour cette cuvée Tradition).
Nombre de bouteilles : 15 000
Prix : env. 28 €

15,5/20

B DOMAINE

LA BARROCHE

Ce vin sent a la fois la cerise bien
miire et la gelée de fruits rouges.
La bouche offre de la densité et
du relief. Ici, le vigneron est allé
chercher de la maturité dans les
raisins. lly a du volume, le soleil
s'exprime dans un fruit rdti et une
bouche musclée mais sans aucune
dureté. Petite accroche dans la
finale chocolatée.

Nombre de bouteilles : 25 000
Prix: 35 €

15,5/20
B DOMAINE

DU BOIS DE SAINT-JEAN
Le nez s'ouvre sur le fruit confit, la
bouche se montre trés douce. Cevin
esttout en dentelle, peu charpenté
en apparence mais avec un fruit par-
ticulidrement savoureux. Plus on le
déguste, plus il prend de U'étoffe
en bouche et s’impose avec une
belle et élégante puissance en fin
de bouche. Trés bien équilibré, il
développe une réjouissante note
de cerise juteuse. Nous sommes
dans le sud de I'appellation, dans
le quartier des Serres.

Nombre de bouteilles : 1 700
Prix: 24 €

15,5/20

B DOMAINE SAINT-PIERRE
Tradition

Cette bouche délicate et gracieuse
est tout en nuances, avec destanins
bien patinés. Un vin que l'on peut
boire sur le fruit mais avec un beau
potentiel d’&volution.

Nombre de bouteilles : 40 000
Prix: 17 €

15,5/20 :
B CLOS DES BRUSQUIERES

Joli nez sur lorange sanguine qui

CHATEAUNEUF-DU-PAPE 2012

se prolonge par une note de sang,
C'est trés tendre et soyeux a l'at-
taque mals avec une belle finale sur
une chair qui évoque la gelée de
fruits. Derriére une certaine délica-
tesse, ce vin plus pointu que rond
offre une belle intense.

Nombre de bouteilles : 9 000
Prix: 15 €

15,5/20

B CHATEAU

LA FONT DU LOUP

Nez magnifique, trés pur, intense.
Cela sent la fraise des bois. Vin trés

UN ACCORD METS ET VIN AUDACIEUX

Chateauneuf rouge
et rouget de Méditerranée

de Chéateauneuf-du-Pape la mention suivante : “Vin a

| | n'est pas rare de lire sur les contre-étiquettes des vins

servir & 18° C avec du gibier ou une viande rouge’
Mais servir un chateauneuf-du-pape & 18° C, c'est comme
manger une viande trop cuite. Servez-le plutdt & 14° C et
laissez-le monter en température au cours du repas. Par ailleurs,
attendre de manger du gibier pour accompagner son chateau-
neuf-du-pape revient a s'empécher de profiter du plaisir procure
par ce vin tout au long de I'année. Tragique erreur | Car malgre
sa générosité et sa puissance, le vin de Chateauneuf-du-Pape
s'accorde trés bien avec toutes les cuisines méridionales.
Témoin cet accord audacieux proposé par un ancien chef étoilé
devenu vigneron, Jérdme Gradassi. Sa recette ? Un rouget servi
avec une sauce au vin rouge réduit mais densifié avec un peu
de roux brun. Une sauce classique mais iravaillée avec légérete.
Le roux brun apporte ici une touche de grillé dans la réduction
du vin, qui épouse & merveille la chair du poisson. Choisissez
un jeune chateauneuf-du-pape, frais et pas trop riche. R. P.

—
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INATTENDU.

Qui, le chéteauneuf
rouge peut aussi

se savourer

avec un rouget.

\_M_‘_

R Pefronio

pur, avec une belle expression de
la syrah qui apporte une certaine
fraicheur végétale. Avec cette
bouche grasse et trés enveloppante
mais pure, il joue les séducteurs.
Nombre de bouteilles : 30 000
Prix: 27 €

15/20
B DOMAINE

TOUR SAINT-MICHEL

Cuvée des deux Sceurs

Nez d’anchois, d’encre et d’olive
noire, riche et mir. Avec un peu
d’air, il revient sur une belle expres-
sion d’un fruit pur. En bouche, le
vin offre une jolie allonge sur une
sensation de glycérol développée
par un fruit doux. La finale est [égé-
rement chaude mais bien typée
Rhéne sud. Trés beaux tanins fins,
Nombre de bouteilles : 25 000
Prix: 20 €

15/20

B DOMAINE PIERRE
USSEGLIO ET FILS
Beau nez sudiste sur la garrigue, le
thym et le laurier. Bouche profonde
chamue et gourmande. Trés beaux
tanins bien enrobés. Finale choco-
latée. Un bon classique issu de
raisin bien mQr.

Nombre de bouteilles : 43 000
Prix: 30 €

15/20
B DOMAINE

DE BEAURENARD

Le nez s’exprime sur une note de
graphite et de réglisse. Puis on bas-
cule dans des ardmes de fruits cuits,
voire de fruits macérés. La bouche
se montre dense et compacte, puis-
sante sans pour autant manquerde
finesse. C’est un vin musclé, tout
en allonge, Il gagnera a se patiner.
Nombre de bouteilles : 80 000
Prix: 29,50 €

15/20 s
B DOMAINE L' ABBE DINE
Jolie recherche de finesse avec un
nez délicatement parfumé. Nous
aimerions unrien d’ampleuren plus
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EN COUVERTURE

JEROME GRADASSI

mais son coté délicat séduira les
amoureux de vins peu charmus mais
dotés de jolis tanins fins. Il joue
plus sur une matiére transparente
et aérienne gue sur la densité,
Malgré cela, il offre une belle lon-
gueur en bouche.

Nombre de bouteilles : 3 500
Prix: 24,80 €

15/20

B DOMAINE

DES 3 CELLIER

Cuvée Aichimie

Le nez généreux évoque la confi-
ture de fruits rouges. En bouche,
c’est gras, tout en suavité, avec un
touchertrés velouté. Levin fait une
boule en bouche mais sans ossa-
ture, comme si le tanin avait été
gommé. C'est trés digeste, plus fin
gue plein.

Nombre de bouteilles : 16 000
Prix: 18,80 €

14,5/20

Il DOMAINE TOURBILLON
A I'ouverture, le nez donne la sen-
sation d’un fruit mat. Il a besoin
d’air. La bouche se montre ample,
douce, riche et bien graissée par un
fruit mr. Avec une pointe chaleu-
reuse en finale, la bouche évoque
la cerise au chocolat.

Nombre de bouteilles : 10 000
Prix: 22 €

14,5/20

B DOMAINE MATHIEU
Beau nez d’épices douces. Jolie
bouche savoureuse enrobée par
un fruit a la fois plein et généreux.
'ensemble posséde un joli relief,
du volume méme si la palette aro-
matique se montre un rien simple
dans ses parfums. Sa chair est
douce et agréable.

Nombre de bouteilles : 25 000
Prix: 18 €

14,5/20

I DOMAINE L'OR DE LINE
Avec son assemblage par tiers
(grenache, mourvédre et syrah), ce
chateauneuf-du-pape offre un joli
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Le chateauneuf classique
d’un ancien chef étoile

congoivent Chateauneuf-du-Pape qu'a partir d'une seule et

J éréme Gradassi fait partie de ses inéductibles vignerons qui ne

unique cuvée. Installé depuis 2004, ce néovigneron aurait pu
étre tenté par I'exploration de plusieurs cuvées comme nombre de
ses confréres. Vu les prix sages quil pratique, une cuvée haut de
gamme |ui apporterait un pius financier. Mais rien n'y fait.
Ancien chef étoilé, Jérome Gradassi simpose, 4 la vigne et a la cave,
la méme exigence que jadis dans son restaurant. Secondé par sa
femme, il s'affaire partout, veut tout maitriser. Homme de go(t, bourré
de talents, il produit un chateauneuf-du-pape d’'un classicisme indé-
modable, profond et raffiné. Ses 2012 sont & attendre au
minimum trois ans et pourront aisément se garder vingt ans. R. P.

5

JEROME GRADASSI.
Il ne concoit g

nez intense, avec un sentiment de
végétal noble apporté par la syrah.
C'est plein, mais avec du reliefet de
la densité. Joli vin corpulent.
Nombre de bouteilles : 12 000
Prix ; 22 €

ce climat sudiste. Un vin élancé
avec une belle qualité d'extraction
et un fruit qui prend une tonalité
plus septentrionale.

Nombre de bouteilles : 20 000
Prix: 25 €

14,5/20

B CHATEAU SIXTINE

Manus Dei

Le nez poivré se montre assez
simple a louverture. Joli grain de
tanin fin, ilvalorise la fraicheur dans

14,5/20

B DOMAINE RAYMOND
USSEGLIO ET FILS

Nez sur la cerise noire et trés |égé-
rement sur le graphite. Cela sent le
clou de girofle. Beau volume avec

un grain fin et un cceur de bouche
compact. C'esttrés poivré avec une
finale serrée, qui séche un peu. Voila
un chdteauneuf-du-pape pourama-
teur de vins solides.

Nombre de bouteilles : 30 000
Prix: 22 €

14,5/20

B DOMAINE

DE LA SOLITUDE

Plaisant nez de réglisse et de
badiane. Joli grain fin. En bouche,
cevin recherche la fraicheurdans la
maturité de son fruit d’od de petits
tanins en relief qui accrochent mais
sans dureté.

Nombre de bouteilles : 60 000
Prix: 20 €

14/20

B DOMAINE

LA BOUTINIERE

Ce vin exhale d'agréables ardmes
d’herbes et de réglisse. C'est plein
et solide, un brin rustique, mais il
y a du corps et du relief dans ce
chateauneuf-du-pape.

Nombre de bouteilles : 20 000
Prix: 17 €
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DOMAINE LES CAILLOUX.
Ceffe cuvée tradition envoite avec
son doux parfum de violette.




© LES CUVEES

DE TERROIR OU
PARCELLAIRES

A Chéteauneuf-du-Pape, il existe
une multitude de terroirs. Ils sont
la plupart du temps assemblés
dans le vin, sauf dans ces cuvées
parcellaires. Certains domaines
cherchent en effet & distinguer
I'expression d’un de leurs ter-
roirs distincts. Les plus réputés
d’entre eux sont les fameux sables
de Rayas (chateau Rayas) ou les
galets du terroir solaire de La Crau.

19/20

B CHATEAU RAYAS

Nous aurions pu classer ce vin avec
les purs grenaches mais Rayas est un
terroira partdans I'appellation. Face
a la cuvée Pignan dégustée auméme
moment (lire ci-dessous), ce vin se
montre plus discret dans un premier
temps, puis il prend de I'intensité
avec 'aération. Chateau Rayas esta
Chateauneuf ce que le musigny ou
la romanée-saint-vivant du domaine
Leroy sont a la Bourgogne, unvinala
fois plein, miir et intense mais avec
beaucoup de finesse et de raffine-
ment, en particulier avec ce 2012.
Nombre de bouteilles : N. C.

Prix : entre 160 € et 210 €

18,5/20

B DOMAINE

DU CHATEAU RAYAS

Pignan

Le terroir de Pignan vit un peu dans
['ombre de celui de Rayas mais il est

typiquement chateaunevois dans sa
forme. Son expression livre en 2012
unvin d’'une magnifique générosité.
Ses parfums et sa texture sont
sublimes. Avec un nez toujours
plus épicé que pour Chateau Rayas.
Nombre de bouteilles : N. €.

Prix : entre 80 € et 95 €

18/20

B DOMAINE |

DU VIEUX TELEGRAPHE

Il s’agit de la cuvée Tradition du
domaine mais elle est produite uni-
quement & partir de raisins nés sur
le terroir de La Crau. C’est pourquoi
nous avons choisi de la présenter
ici. Nez de fruittrés miir et de végétal
noble, intense et sauvage. Ce vin
développe une sensation de puis-
sance (25 % de mourvédre) et
d’énergie. Derriére cette force, trans-
parait une séve teintée du caractére
solaire de La Crau. Un caractére
tempéré par le mode de vinification
en grappes entiéres et un élevage
en foudres. L’élevage confére une
harmonie cohérente a cet assem-
blage de grenache, de syrah et de
mourvédre.

Nombre de bouteilles : 150 000
Prix : 55 €

17/20

B DOMAINE

LA ROQUETTE

Cuvée Pied-Long

Le haut plateau du Pied-Long est e
terroir culminant de Chéteauneuf-
du-Pape. Assemblage de go % de
grenache et de 10 % de mourvédre,
ce vin se montre gracieux, tendre
comme une caresse de fruit. Ici, on

CHATEAUNEUF-DU-PAPE 2012
SELECTIONS PARCELLAIRES, VIEILLES VIGNES...

La diversite des cuvees “speciales”

Les cuvées spéciales ont vu le jour en 1989. Elles ne sont produites que lorsque le millésime le permet.
Issues tantdt de vieilles vignes, tantét d’un terroir particulier, parfois d’un cépage volontairement mis
en avant ou bien d’un assemblage atypique, elles offrent une palette de gofits riche et variée.

ne cherche pas {a mache mais la
subtilité d'un fruit qui s’exprime tout
en douceur.

Nombre de bouteilles : 35 000
Prix: 36 €

17/20

B M. CHAPOUTIER

Croix de Bois

Ce vin est né sur le terroir de Croix
de Bois. lly a de la distinction et du
raffinement dans ce chateauneuf-
du-pape droit, sérieux, avec du fond
et une petite fermeté en milieu de
bouche. Cela sent la cerise au cho-
colat et la mara des bois, lly a tou-

nnnnn

avait de la syrah. Splendide !
Nombre de bouteilles : N. C.
Prix: env. 46 €

17/20

B DOMAINE

FONT DE MICHEL

Elégance de Jeanne

Ce vin provient de grenaches cen-
tenaires plantés sur La Crau. Nez
magnifigue qui évogue le raisin de
Smyrmne, ta gelée de fruits, voire le
fruit rouge confit. A Vair, la légére
prise de bois se pergoit mais elle
se fond dans un ensemble riche.
Belle bouche, fine et gracieuse, mais
avec une petite touche de vanille
qui remonte dans le fruit, qui se
fondra dans le temps.

Nombre de bouteilles : 6 000
Prix: 45 €

17/20

M LE PUY ROLLAND

Nous sommes a La Crau dans sa
partie septentrionale pour cette

Ehiramenfiudige

| Niedlong |

202
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DOMAINE LA ROQUETTE.
D'une grande subfilité, la cuvée
Pied-Long est une caresse de fruit.

cuvée 100 % grenache. Nez de
poudre de métal & louverture puis
elle se montre plus délicate, sans
impression de chaleur. Le terroir
parte. Bouche trés fine et fraiche
presque chétive du fait de cette
fraicheur mais a la fois trés élégante
et digeste.

Nombre de bouteilles : 8 000
Prix: 33 €

16,5/20

I LA BASTIDE
SAINT-DOMINIQUE

Le Secret de Pignan

Ce terroirde Pignan donne un raisin
miir et concentré. Cevin sent le fruit
confit, Cette richesse se retrouve
dans une bouche douce, profonde
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EN COUVERTURE

DOMAINE SAINT-PREFERT

ISABEL FERRANDO

mais surtout trés veloutée car les
tanins sont totalement enrobés.
Cela se traduit également par une
finale chaleureuse. Beau vin.
Nombre de bouteilles : 15 000
Prix: 35 €

16,5/20

M LA BISCARELLE

Les Anglaises

Née sur le plateau de Cabriéres,
cette cuvée 100 % grenache a un
esprit vin “nature” avec sa matiére
solide encore abrupte mais dotée
d’une helle masse tannique. lly a
cette sensation de raisin fraichement
ramassé. L’ensemble doit mainte-
nant se mettre en place, il faudra
suivre son évolution. Prometteur,
le vin a déja du fond et du volume.
Nombre de bouteilles : 2 000

Prix: 25 €

@ LES CUVEES

VIEILLES VIGNES

les cuvées “vieilles vignes”
sont issues de ceps dgés de 50 &
120 ans. Elles présentent naturel-
lement une grande concentration,
Les vieilles vignes produisant
peu de raisins, le rapport peau/
jus donne de la densité aux vins.
Mais les tanins restent élégants
car la maturité et la profondeur
du fruit enrobent le tout. Les
vins ont de ['étoffe, ils sont cor-
pulents et de longue garde. Les
vignes anciennes étaient souvent
complantées, mais toujours avec
une majorité de grenache.

18,5/20

B CLOS DU MONT-OLIVET
La Cuvée du Papet

Desvignes dgées entre go et110 ans
entrent dans cette cuvée au nez
somptueux, habitée par un par-
fum de vendanges entiéres, entre
végétal noble et touche florale. Un
trés grand chateauneuf-du-pape qui
s’'impose en douceur. Un muscle
long cadré par un fruit doux qui

84 w OCTOBRE 2014 - LA RVF n° 585

Francais, Anglais, Suisses
et Américains en raffolent

plusieurs cuvées dans son domaine Saint-Préfert (avec

D epuis ses débuts, en 2003, Isabel Ferrando produit

son mari). Aidée par 'cenologue Philippe Cambie, cette
ex-banquiére considére que chague cuvée posséde sa personna-
lité. Henri Bonneau, I'un de ses autres mentors, plaide pour cette
diversité car, dit-il, un vin de base accompagne un plat simple tan-
dis qu'un plat plus complexe demande un vin plus sophistiqué.
Chacune des cuvées d'lsabel a trouvé son marché. Les Francais
plebiscitent la cuvée Tradition, les Anglais et les Suisses préférent
la cuvée Auguste Favier. Pour les Américains, c'est Charles
Giraud. Sur son second domaine qui porte son nom, elle produit
une seule cuvée, Colombis. Tout le monde est content | R. P.

se prolonge en bouche avec une
touche chocolatée. Cest a la fois
plein et structuré tout en préservant
un beau raffinement.

Nombre de bouteilles : 12 000
Prix: 40 €

18/20

M BOSQUET DES PAPES
Chante le Merle 80 & 90 ans

Des vignes de presque un siécle
pour cette cuvée au nez somptueux
évogquant les ardmes de la fraise des

TSABEL FERRANDO
A Saint-Prefertelle.

~ praduit
cuvees, pas.sur

R Petronio

bois. Un raisin mir confére ici un
parfum envoitant au vin. Dense
et aérienne, profonde et racée, la
bouche se montre somptueuse
de richesse. Bien entendu, il y a
du degré mais cela s’accompagne
d’une matiére fine, aux tanins
souples et bien patinés. Grande
pureté du fruit. Un chateauneuf-
du-pape magnifique.

Nombre de bouteilles : 15 000
Prix: 32,50 €

18/20

B DOMAINE

DE MARCOUX

Vigilles vignes

Au domaine de Marcoux, la cuvée
Vieilles vignes s’affine d'année en
année. Sa bouche douce, presque
sucrée, s'impose moins par sa puis-
sance que par sa séve d’oll ressur-
gissent des tanins totalement
enrobés dans une matiére volumi-
neuse et distinguée. Remarquable!
Nombre de bouteilles : 3 000
Prix: 100 €

17/20

B DOMAINE

DE LA JANASSE

Vieilles vignes

Un raisin ramassé mir, des tanins
abondants mais domptés par un
fruit gourmand et riche, issu d’une
belle vendange. Le type de chateau-
neuf-du-pape plantureuxen bouche.
Unvin qui a du corps, de la profon-
deur et du coffre.

Nombre de bouteilles : 15 000
Prix: 70 €

16,5/20

M DOMAINE

DE LA CHARBONNIERE
Guvée Vieilies vignes

Probablement la plus belle cuvée du
domaine de la Charbonniére. Nez
profond, doté d'un raisin bien miir
avec de petites notes de confiture
de fruits rouges, de poivre voire
de réglisse. Belle matiére étoffée
mais tenue par des tanins fins. Le
grenache apporte beaucoup de
Soyeux au vin.

Nombre de bouteilles : 10 000
Prix: entre 35 et 45 €

16,5/20

B DOMAINE

TOUR SAINT-MICHEL

Cuvée du Lion

Des vignes agées de 5o et 60 ans
entrent dans cette cuvée qui s’af-
firme par un raisin vendangé avec
une grande maturité, d’of ce nez de
raisins de Smyrne. Un vin tout en
suavité avec une bouche légérement
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DOMAINE DE MARCOUX.

Au fil des ans, cette cuvée Vieilles
vignes est de plus en plus distinguée.

R fetionio

sucrée qui porte le fruit en largeur
et en longueur.

Nombre de bouteilles : 20 000
Prix: 25 €

16,5/20

H DOMAINE MATHIEU
Cuvée Marquis Anselme Mathieu
Unevigne de plus 120 ans pour cette
cuvée ol les grenaches dominent.
Cela se percoit dans son parfum
délicat de petits fruits rouges. D’'une
belle pureté, la matiére peu charnue
est toute en délicatesse. Un vin qui
murmure plus gu’il ne s’impose,
avec sa fin de bouche douce, dotée
d’un raffinement mondain.
Nombre de bouteilles : 6 000 a
8 000

Prix: 25 €

16,5/20

B DOMAINE SERGUIER

90 % de grenaches Agés de plus
de 80 ans

Nez sur les agrumes. Bouche
fine, d’une grande douceur. Ily a

beaucoup de tendresse dans ce vin
tout en nuances et en caresse, sans
qu'ilmanque de corps, de densité et
de structure. Le muscle arrive dans
un second temps. Le vin semble
légérement élevé (prise de bois),
voire concentré en deuxiéme partie
de bouche. Belle finale chocolatée.
Nombre de bouteilles: 1 800
Prix: 25 €

16,5/20

M DOMAINE

DES PERES DE L'EGLISE
Héritage

95 % de vieux grenaches. Nez pro-
fond sur le cacao amer et un beau
végétal. Vin compact, avec une
matiére pleine et du gras. Le raisin
a pris le soleil et donne ici toute
sa densité. Cela finit sur la cerise a
'eau-de-vie etle chocolat. lladela
consistance mais sans excés. Légere
perception boisée a 'aération.
Nombre de bouteilles : 1 500 a
2 400

Prix: 37 €

Son mourvédre :
éblouit, mais il est 4

trop rare !

reprend des vignes familiales en 1990. |
Il vend ses raisins a la cave coopérative

puis, en 2010, fait son propre vin. Sans cave, il

vinifie chez son ami Serge Férigoule du

domaine du Sang des Cailloux. Pour aller de

Vacqueyras & Chateauneuf-du-Pape,

Christophe n'a pas fait un aussi long voyage

qu'Arthur Rimbaud qu'il célébre en baptisant

| nstallé & Vacqueyras, Christophe Galion

CHRISTOPHE GALLON

CHATEAUNEUF-DU-PAPE 2012

© LES CUVEES

TYPEES :
MOURVEDRE

Ces cuvées contiennent plus de
mourvédre que les cuvées Tradition.
Le mourvédre accentue la longévité
duvin dans le temps, Dans l'assem-
blage, ce cépage apporte structure
et fermeté au vin, avec un rien de
fraicheur en plus. Lorsqu’il domine,
il doit &tre bien mir pour ne pas
devenir acerbe. Il donne aussi de la
carrure, Bien travaillé, il apporte une
élégante austérité, créant des vins
plus carrés que ronds.

17,5/20

B VIGNOBLES MAYARD

L.a Crau de ma Mére

30 % demourvédre. Nous sommesici
surle terroirsolaire de La Crau. Le vin

prend des notes de tapenade. Il est
intensément parfumé et dévoile une

certaine générosité dans l'expres-
sion aromatique de son fruit ouvert.
La bouche apparait a la fois douce
et pulpeuse. Malgré son onctuosité,
la trame tannigue lui garantira une
belle évolution dans le temps. lly a
comme une sensualité raffinée dans
ce superbe chateauneuf-du-pape.
Nombre de bouteilles : 2 000
Prix : 33,80 €

17/20

l DOMAINE

ROGER SABON

Réserve

15 % de mourvédre pour cette
cuvée Réserve afin de lui apporter
de la structure. Le premier nez
s’exprime sur des notes végétales
et de poivre du Sichuan. Délicat et
précis mais 'expression aroma-
tique est encore sur la réserve. De
prime abord, cela semble tout juste
mr, puis en bouche, le fruit s’af-
firme avec suavité dans un délicat
mélange de fruits noirs et d’épices
douces. Le mourvédre apporte
cefte belle colonne vertébrale, ce

Sa cuvée de pur
mourvédre est un
exemple de finesse.

son domaine Les Semelles de Vent. En 2009, il
rachete 30 ares a Chateauneuf-du-Pape plan-
tés de mourvedre. Son vin, un pur mourvédre
donc, ravira les amoureux de vins fins et droits.
Attention, il n'y a que 900 bouteilles. R. P.

B Coordonnées des producteurs page 106
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DEGUSTATION

coté strict et vertical mais sans
trahir la pureté du fruit.

Nombre de bouteilles : 14 000
Prix : 22,50 €

17/20

H DOMAINE

DE LA VIEILLE JULIENNE

Les Hauts-lieux

20 % de mourvédre en 2012 contre
5 % normalement. Nez de mine de
crayon, trés serré, Belle bouche
dense mais douce avec une percep-
tion d’un fruit mdr, elle est épaulée
par la structure du mourvédre. Il
lui donne ce coté anguleux dans
une bouche ovale. Belle chair avec
de I'assise.

Nombre de bouteilles ;: 4 800
Prix : 48 €

16,5/20

B DOMAINE

LES SEMELLES DE VENT

Nez trés parfumé qui évoque
Porange sanguine. Bouche pro-
fonde avec une masse serrée. C'est
fin mais musclé en profondeur. Ily
a du volume, de la densité et des
tanins qui restent élégants. Son
petit coté graphite séduit. Un vin
droit, sérieux et tendu mais raffiné
pour ce pur mourvédre,

Nombre de bouteilles : 900

Prix: 25 €

16,5/20

B DOMAINE

BOIS DE BOURSAN

Cuvée des Felix

Nez riche, gras avec une sensation
de raisin bien m{r et d’olive noire,
voire de tapenade. Avec ses formes
courbes, cevin est hédoniste. Méme
si son cceur de bouche est dense
et ramassé, car derriére il y a une
belle masse de fruit.

Nombre de bouteilles : 5 000
Prix : 33,50 €

16,5/20

B CHATEAU DE VAUDIEU
Val Dieu

Cen’estpas a proprement parler une
cuvée construite sur le mourvédre
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DOMAINE BOIS DE BOURSAN
JEAN-PAUL VERSINO

Coup de coeur pour
sa cuvée tradition

ous pourrions qualifier les vins
N de Jean-Paul Versino de classiques,

voire de traditionnels. Sa cuvée
Tradition, issue de raisins peu ou non
égrappés et élevée en foudres, en témoigne.
Sa cuvée spéciale des Félix est issue d'un
assemblage différent dans lequel 25 % de
mourvedre structurent le vin. Le domaine Bois
de Boursan ne fait pourtant pas partie des
pionniers en matiére de cuvées “spéciales’
Sa Cuvee des Félix a été créée en 1995, pour
coller au marché. Les Américains, friands de
ce vin dense et puissant, l'ont rapidement
adopté. Nous lui préférons la cuvée classique.
Charnu et plein, le vin demande une bonne
aération pour libérer la pureté de son fruit. Les
trés beaux 2012 ne dérogent pas. R. P.

mais a la différence de la cuvée
Tradition, qui en est exempte, le
domaine en met ici 9 %. Elevé en
demi-muids, ce mourvédre apporte
un peu de structure au vin. Belle
bouche fine avec un soupgon
de corps en plus par rapport 3 la
cuvée classique mais tout de suite
secondée par un fruit plus sucré. Il
y a une vraie recherche d’élégance
dans ce chateauneuf-du-pape tout
en finesse de texture.

Nombre de bouteilles ;: 8 000
Prix : 50 €

16/20

B LA BASTIDE
SAINT-DOMINIQUE

Les Hespérides

Dans cette cuvée mi-grenache mi-
mourvédre, ce demier apporte den-
sité et fermeté a une bouche plus
carrée que suave et ronde. L’effet
cépage joue a plein. Cela se traduit
dans le vin jeune par une austérité
en attaque et en milieu de bouche
mais 'ensemble est bien accom-
pagné par des grenaches mrs.
Belle ossature tannigue en finale.

JEAN-PAUL VERS]
Ses vins ont besoin
d'air pour exprimer

de feur fruit

Pour amateur de vins aux épaules
carrées.

Nombre de bouteilles : 2 500
Prix: 35 €

16/20

W DOMAINE DES 3 CELLIER
Marceau

Trés joli nez, gracieux et fin, belle
délicatesse de parfums. Ity a un
fin mélange entre fruit, fleur et
végétal noble. Malgré les 65 % de
mourvedre, cette cuvée se montre
trés fine et délicate, comme si les
tanins avaient été totalement pati-
nés. Le cceur de bouche reste dense
et le fruit doux et frais avec une
pointe de chaleur en finale.
Nombre de bouteilles : 7 000
Prix: 22 €

16/20

B CHATEAU SIXTINE

Nez fin sur une note de baton
de rouge a lévres. C'est finement
épicé, assez délicat et frais au nez.
Matiére raffinée a l’attaque dans
laguelle domine une note poivrée,
épaulée en milieu de bouche par

pleinementda purefé

une belle ossature apportée les
35 % de mourvédre, C'est ferme
mais sans agressivité. Sa fraicheur,
sa délicatesse et son coté trés
digeste, sans étre maigre, restent
ses atouts majeurs.

Nombre de bouteilles : 16 000
Prix: 42 €

1690, i

B LA CELESTIERE

Les Domaines

Ce domaine qui, sur certaines
cuvées, élabore des vins 100 %
grenache, apporte ici une alter-
native avec 30 % de mourvédre,
L'échantillon dégusté a été tiré
sur cuve d’od un nez qui appa-
raft un peu évolué, Le mourvédre
semble totalement enveloppé par
la chair du grenache ce qui donne
une bouche ample et large malgré
la structure. Un beau vin avec du
volume. Il faudra I'accompagner
comme cela jusqu’a la mise en
bouteilles.

Nombre de bouteilles : 7 000
Prix: 49 €




O LES CUVEES
TYPEES
GRENACHE
(90% ET PLUS)

Le grenache est le pinot noir du
Sud. Lorsqu’il domine a 9o % et
plus dans les assemblages, il
donne beaucoup d’élégance. Mais
attention : sa richesse en sucre se
traduit par des degrés élevés et son
mariage avec le bois neuf n'est pas
des plus harmonieux. Sa plus belle
complexité aromatique, il la trouve
lorsqu’il est cueilli @ bonne matu-
rité et élevé en foudres usagés ou
en cuves (en béton ou pas). Lesvins
nés ainsi n'ont aucun équivalent.

18,5/20

B DOMAINE GIRAUD
Grenaches de Pierre

Le nez trés doux, légérement patis-
sier (notes orientales) délivre des
ardmes de gelée de fruits rouges
et une note de résine. Voila une
cuvée riche et aromatique, issue &
100 % de grenaches centenaires et
dotée d’une belle concentration du
fruit. Son caractére solaire se traduit
par une note de chocolat et de fruit
macéré & leau-de-vie. Derriére cette
maturité, une belle intensité dans
une bouche sphérique et élégante.
Nombre de bouteilles : N. C.
Prix: env. 45 €

18,5/20

B M. CHAPOUTIER

Barbe Rac

Un chateauneuf-du-pape 100 %
grenache au trés joli nez parfume,
intense et précis. Bouche racée, avec
de latenue. Cevin profond posséde
une belle fermeté, doublée d’un fruit
net, pur. Matiére fruitée, dense, avec
une belle ossature, tout en restant
méridionale. Un grand chateauneuf.
Nombre de bouteilles : N. C.

Prix ; env. 50 €

17,5/20

M DOMAINE

EDDIE FERAUD

Les Raisins Bleus

Premier millésime pour cette cuvée
(95 % de grenache). Sur ce magni-
fique sol de sable, les raisins
prennent une couleur bleue au
moment de lavendange. Nez presque
sucré, aux aromes de fraise écrasée,
avec une touche mentholée, voire de
résine. Les parfums de la vendange
entiére montentdoucement. Il faudra
I'appréhender sur le long terme, car
il a du coffre et du volume.

Nombre de bouteilles : 1 200
Prix: 35 €

17,5/20

B DOMAINE

LA BARROCHE

Pure

100 % de grenaches centenaires.
Dans le verre, le vin développe un
parfum évoguant la bergamote.
Bouche délicieuse et élégante. Si
vous aimez les vins charnus, pas-
sez votre chemin. En revanche, si

CHATEAUNEUF-DU-PAPE 2012

votre golt porte vers des vins qui
ont un esprit bourguignon mais
tout de méme méridional, alors
vous adhérerez 3 ce splendide vin.
Pur comme son nom l'indique, tout
en dentelle comme si le raisin avait
juste infusé.

Nombre de bouteilles : 3 000
Prix: 58 €

17,5/20

B DOMAINE JEAN ROYER
Prestige

95 % de grenache pour cette cuvée
Prestige dont la bouche offre juste
ce qu'il faut de corps. Le fruit est
net, Les tanins donnent de la tenue
a cette matigre qui prend de I’élé-
gance a mesure que le vin s’aére,
Un chateauneuf-du-pape intense
et aérien avec une structure don-
nant du relief et un raisin vendangé
bien mar qui fait ressortirune finale
chaleureuse.

Nombre de bouteilles : 5 000 a
6 000

Prix: 33 €

AMPELOGRAPHIE

Des cépages pour lutter
contre le réchauffement

omment lutter
contre le réchauffe-
ment du climat ?

A la fin des années 60,
les producteurs de
Chéateauneuf ont vu dans
la syrah une solution
miracle pour faire baisser
le degré d’alcool dans

leurs vins. Mais avec le réchauffement, elle part souvent en surma-
turité. Au domaine de la Janasse, Christophe Sabon, lui, a voulu
replanter une collection des fameux treize cépages. « I y a 15 ans,
je plantais de la syrah sur les tefroirs & grenache. Je fais machine
arriére. Je reviens a la diversité originelle, d’autant que ces
cépages donnent moins d’alcool et plus de finesse. Je plante des
blancs avec les rouges, du mourvédre au milieu des grenaches »,
avoue-t-il. La tendance actuelle est au mourvédre sur les terroirs
ol les sols sont gorgés d’eau en profondeur. Cinsault et counoise
reviennent aussi. Enfin, on note un retour aux sélections massales
pour le grenache, qui reste le roi de 'appellation. R. P.

17,5/20

B DOMAINE

DE LA JANASSE

Chaupin

Nez aux aromes de prunelle et de
fruit trés mir qui se mélent a des
notes de réglisse. C'est riche dés
le premier nez. A 'aération, le fruit
s'épure, abandonnant cette touche
de prune pour aller vers un fruit
plus frais. La bouche s’étire avec
énergie ; le fruit reste gracieux
malgré un fort degré et une maturité
extréme (touche de cerise 3 eau-
de-vie). Il faudra songer a le servir
frais pour en jouir pleinement.
Nombre de bouteilles : 15 000
Prix: 50 €

17,5/20

B DOMAINE

ROGER SABON

le Secret de Sabon

Trés beau nez profond pour ce 100 %
grenache. Il flirte avec une touche de
figue sans basculer dans 'excés de
maturité. Il exhale de douces notes
d'épices avec une pointe de can-
nelle. Le fruit est puretintense. Une
petite trace d’élevage dans ce fruit
délicatement apprété. Le vigneron
essaie ici de faire pinoter le gre-
nache et cela fonctionne assez bien
carily a du fond, de I'élégance et
un fruit suffisamment dense pour
s'accommoder de I'élevage.
Nombre de bouteilles : 3 000
Prix: 85 €

17/20

B BOSQUET DES PAPES

A la Gloire de mon Grand-Pére

98 % de grenache. C'est riche et
gras, plus confit que {a cuvée Chante
le Merle du méme domaine.
Puissant, doté d’une matiére pro-
fonde au ceeur de bouche compact
et serré. Ily a de la densité et du
volume dans ce vin. Il devra calmer
sa fougue pendant dix bonnes
années avant de nous livrer toute
sa grice.

Nombre de bouteilles : 10 000
Prix : 28,50 €
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DOMAINE DE LA CHARBONNIERE.
D'une belle fraicheur, la cuvée Les Hautes
Brusquigres confient 38 % de syrch

17/20

B MOULIN-TACUSSEL
Hommage & Henry Tacussel

Un 100 % grenache élevé en demi-
muids. Cette cuvée est un hom-
mage aux anciens et a la tradition.
Cela sentlavendange entiére. On a
de belles notes d’herbe séchée et
de tomate séchée, voire de pierre
a fusil. Bouche puissante, dense,
plus longue que large pour ce vin
s'étirant avec une matiére ciselée.
Ce beauvin etvivant est doté d’une
belle structure, d’une formidable
solidité. Sile vigneron n’est pas allé
chercher duvolume etde 'ampleur,
il compense en revanche par une
superbe longueur de bouche. Un
joli vin fin qui devrait prendre du
volume avec le temps.

Nombre de bouteilles : 800

Prix : 34 €

17/20

B MOURIESSE VINUM

Tour d'Ambre

Au moment de la dégustation,
cette cuvée 100 % grenache
n’était encore qu'un brut de cuve,
Elle n'était donc pas parfaitement
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stable. Finement épicée, sa
matiére posséde 3 la fois du fond
et une belle densité. Les tanins se
montrent soyeux sans manguer de
puissance. Sa finale chaleureuse
signe un grenache bien méridio-
nal etvendangé parfaitement mar.
Doté d’une belle miche, ce cha-
teauneuf-du-pape demeure équili-
bré par son élevage en fiits usagés
(de deux & quatre vins) qui apparatt
en filigrane mais n’envahit pas le
vin. Il termine sur une trés belle
assise tannique en finale.
Nombre de bouteilles : 1 200
Prix ; 38 €

16,5/20

B DOMAINE

DE LA VIEILLE JULIENNE
Réservé 90 % de grenache

Les 9o % de grenache prennent ici
une tonalité évoquant le bourgeon
de cassis comme s’il y avait eu de
longues macérations a froid. Est-ce
le cas 7 Sa robe violine abonde
dans ce sens. A 'aération, il prend
des notes de viande fraiche. La
bouche offre la masse tannique
dense d'un raisin concentré mais
frais. C'est un vin tout en muscle,
Il manque aujourd’hui un peu
de délié. A revoir dans quelgues
années aprés évolution.

Nombre de bouteilles : 2 400
Prix: N. C.

16,5/20

B DOMAINE
JULIETTE AVRIL

Cuvée Maxence

Cette cuvée 100 % grenache pro-
venant du secteur de la cdte de
I'Ange est issue d’une vigne cen-
tenaire. Le nez s’affirme par un
fruit concentré avec des notes de
raisin de Corinthe, d’épices douces
et de prune. Belle bouche tout en
finesse qui ne mise pas sur I'épais-
seur mais sur une belle sensation
de transparence et une étonnante
note acidulée.

Nombre de bouteilles : 4 000
Prix: 39 €

Ces cuvées contiennent plus de syrah
que les cuvées tradition. La syrah a
été plantée 3 la fin des années 60
pour faire baisser le degré d'alcool
dans les assemblages et donner du
volume en milieu de bouche. Un choix
quin’est pas sans conséquence. Les
années chaudes, la syrahvireviteau
fruit confit, Si elle est ramassée trop
tot, son caractére variétal domine.
Avec plus de syrah, lesvins prennent
des accents plus septentrionaux. Les
années oil le grenache est déficient
commeen 2012 ef 2013, elle impacte
fortement les vins.

16/20

B DOMAINE SAINT-PREFERT
Réserve Auguste Favier
Nousvoicidans lesud de Chateauneuf.
Les 20 % de syrah apportent une petite
touche épicée sans dominerle débat.
C'est fin et élégant. La part de syrah
semble bien dosée. Beau volume, de
la chair, du relief, de la fraicheur. Une
cuvée faite pour séduire.

Nombre de bouteilles : N. C.
Prix: 32 €
16/20

B MANOIR DE SAINT-PIERRE
Manoir Saint-Pigrre

Nez de confiture de fraise, C’est
riche, gras et aromatique. Une note
de graphite traverse le nez. Trés
beau volume. Il y a un c6té vin a
I'ancienne avec I'abondance d’un
fruit libre, suave. Un vrai vin tradi-
tionnel dans le bon sens du terme.
Nombre de bouteilles : N. €.
Prix: 35 €

15,5/20

l DOMAINE L'OR DE LINE
Cuvée Paule Courtl

50 % de syrah contre 30 % pour la
cuvée Tradition. Dans son expres-
sion aromatique, ce vin évoque le

Rhéne septentrional. Belle fraicheur
avec une note de cerise. Derriére
une note de graphite, il a un cbté
droit, serré et sérieux. S’il ne
manque pas de volume, ce vin
s’étire en longueur avec une belle
sensation de fruit [égérement aci-
dulé. Pour amateurs de syrah.

Nombre de bouteilles : 1 500

Prix: 29,50 €

15,5/20

B DOMAINE

DE LA CHARBONNIERE

Les Hautes Brusquieres

38 % de syrah dans I'assemblage.
Robe noire, nez poivré, la marque
d’une syrah a peine miire. Notes de
graphite, de garrigue, de fumé, de
caoutchouc et derésine. La bouche,
en revanche, montre une certaine
douceur. Méme si elle reste pointue,
le grain de tanin est fin. Bel équilibre
construit surla fraicheur. La syrah ne
domine pas, elle vient en appoint.
Nombre de bouteilles : 15 000
Prix: 25 €
15/20

B DOMAINE

DE LA FONT DU LOUP
Cuvée Le Chateau

Cette cuvée 100 % syrah évoque
un cornas voire un saint-joseph. On
n’a quitté le Rhone méridional pour
allerau nord. Bouche onctueuse aux
tanins enrobés. Gourmande, un peu
sucrée mais pas trés castel-papal.
Nombre de bouteilies : N. C.
Prix: 45 €

15/20

Il DOMAINE DE SAINT-PAUL
Cuvée Jumille

Cette cuvée compte 40 % de syrah
contre 20 % pourla cuvée Tradition.
Vin volumineux et onctueux, avec
un beau parfum sur le végétal noble
et des tanins légérement accro-
cheurs. Cevin sait étre élégant avec
un fond de bouche solide auquel la
syrah apporte du volume.,

Nombre de bouteilles : N.. €.
Prix: 28 €




