Apéritif du vigneron

Préparation : 5 mn
Macération : 3 jours

1,5 bouteille de vin Blanc de Chateauneuf-du-Pape
25 g d'écorces d'oranges ameéres

35 fleurs de camomille

1/2 b&ton de vanille

50 morceaux de sucre

2 verres d'eau-de- vie

Faire macérer tous ces ingrédients pendant 3 jours sans oublier de re-
muer le sucre.

Lorsque le sucre est bien fondu, filtirer et mettre en bouteille.
Le vieillissement est tres bénéfique.



